Brzdza Krdlewska, dnia 18.06.2021 r.
3301/06/2021

ZAPYTANIE OFERTOWE
na wykonanie zamoéwienia o wartosci ponizej 130 000,00 zf netto

W niniejszym postepowaniu nie stosuje sie przepisow ustawy Pzp

I.  Nazwa iadres ZAMAWIAJACEGO: Dom Pomocy Spotecznej im. Jézefa Zurawia w

Brzézie Krélewskiej
Osoba odpowiedzialna za przeprowadzenie postepowania: Dominik Jagustyn

e-mail: dps.brzoza@pro.onet.pl tel. 17 240 31 11 wew. 21

II.  Nazwa przedmiotu zamowienia:
Miesa i wedlin.

Opis przedmiotu zamdwienia: Zakup i sukcesywna dostawa miesa i wedlin dla Domu
Pomocy Spotecznej im. Jézefa Zurawia w Brzézie Krélewskiej w okresie od 01.07.2021 r.

do 31.12.2021 r. w zakresie okreslonym w ztgczniku nr 4 do zapytania ofertowego.

Tryb postepowania: ZAPYTANIE OFERTOWE
Oferte nalezy:
a)Sporzadzi¢ w jezyku polskim.

b) Ztozy¢ w formie pisemnej (osobiscie, pisemnie — listem na adres: Dom Pomocy Spotecznej
im. Jozefa Zurawia w Brzozie Krdlewskiej, 37-307 Brzéza Krélewska 678 ) lub
elektronicznie  (jako  skan  podpisanych  dokumentéw na adres e-mail

dps.brzoza@pro.onet.pl)* do dnia 24.06.2021 r. do godziny 10.00 na Formularzu Oferty,
stanowigcym zatgcznik do zapytania ofertowego. Sferte-moznaztozyé-poprzezplatiforme

nowa udactannion nrza N awinincago_Bod dracam *

*niepotrzebne skresli¢


mailto:dps.brzoza@pro.onet.pl

b) Sktadajgc oferte pisemnie prosimy jg opakowacé w jednej kopercie zaadresowanej na
Zamawiajgcego iopatrzonej napisem: ,Zapytanie ofertowe na zakup i sukcesywna

dostawe miesa i wedlin (przedmiot zamdwienia)”.

c) Szczegdétowe informacje o sposobie prowadzenia postepowania (regulamin) znajda

Panstwo na stronie internetowej: https://brzoza.naszdps.pl/ oraz BIP

d) Wykonawca, ktory ztozy oferte najkorzystniejszg bedzie zobowigzany do podpisania
umowy w terminie 5 dni od daty otrzymania informacji o wyborze oferty lub terminie

wskazanym przez Zamawiajgcego.
e) Warunkiem udziatu w postepowaniu jest:

1) posiadania uprawnien do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli

przepisy prawa naktadajg obowigzek ich posiadania;
2) posiadania wiedzy i doswiadczenia;

3) dysponowania odpowiednim potencjatem technicznym oraz osobami zdolnymi do

wykonania zaméwienia;
f) Kryterium oceny oferty jest np. cena - 100%
g) Opis kryteridw, ktéorymi Zamawiajgcy bedzie sie kierowat przy wyborze oferty
Oferty zostang ocenione za pomocg systemu punktowego:

cena najnizsza

liczba pkt = x 100 %
cena oferty badanej
- cena i inne kryteria, wraz z podaniem wag tych kryteriow i sposobu oceny ofert)

h) Wykonawca moze zwrdci¢ sie do Zamawiajgcego o wyjasnienie tresci zapytania
ofertowego. Zamawiajgcy udzieli wyjasnien niezwtocznie, pod warunkiem, ze wniosek
o wyjasnienie wptynagt do Zamawiajgcego nie pdzniej niz na dwa dni przed wyznaczonym

terminem sktadania ofert.

i) Zamawiajacy udostepnia tres¢ pytan wraz z wyjasnieniami na stronie internetowej

https://brzoza.naszdps.pl/ oraz BIP.



https://brzoza.naszdps.pl/
https://brzoza.naszdps.pl/

j) W przypadku rozbieznosci pomiedzy trescig zapytania ofertowego, a trescig udzielonych
odpowiedzi jako obowigzujgcg nalezy przyjgé tre$¢ pisma zawierajgcego pdziniejsze
os$wiadczenie Zamawiajgcego.

k) W uzasadnionych przypadkach Zamawiajgcy moze przed uptywem terminu sktadania

ofert zmieni¢ tres¢ zapytania ofertowego. Dokonang zmiane zapytania Zamawiajgcy

zamieszcza na stronie internetowej https://brzoza.naszdps.pl/ oraz BIP.

[) Zamawiajacy poprawi w ofercie:
- oczywiste omytki pisarskie,

-oczywiste omytki rachunkowe, zuwzglednieniem konsekwencji rachunkowych

dokonanych poprawek.

m) Zamawiajgcy w trakcie badania ofert bedzie miat mozliwos¢ wezwania do wyjasnien co

do tresci ztozonej oferty.

n) Zamawiajacy zastrzega sobie prawo uniewaznienia postepowania bez podania
przyczyny.

o) Oferta i zatgczniki muszg by¢ podpisane przez osoby upowaznione do reprezentowania
Wykonawcy. Oznacza to, iz jezeli zdokumentu(éw) okreslajgcego(ych) status prawny
Wykonawcy(éw) lub petnomocnictwa (petnomocnictw) wynika, iz do reprezentowania
Wykonawcy(éw) upowaznionych jest tacznie kilka oséb, dokumenty wchodzgce w sktad

oferty muszg by¢ podpisane przez wszystkie te osoby.
p) Oferta musi zawiera¢ nastepujace informacje i dokumenty:
- Formularz ofertowy
- Zaparafowany wzér umowy
- Czytelnie wypetniony i podsumowany formularz cenowy
g) Zamawiajgcy odrzuca oferte jezeli:
- jej tres¢ nie odpowiada tresci zapytania ofertowego,
- zostata ztozona po terminie sktadania ofert, okreslonym w niniejszym zapytaniu.

r) Termin realizacji zamodwienia, warunki ptatnosci, okres gwarancji zawarte sg we wzorze

umowy stanowigcej zafacznik do niniejszego zapytania ofertowego.


https://brzoza.naszdps.pl/

Zataczniki:

1. Formularz ofertowy
2. Wz6r umowy
3. Klauzula RODO

4. Formularz cenowy



Zatacznik Nr 1

FORMULARZ OFERTOWY
na zakup i sukcesywne dostawy miesa i wedlin

Nazwa i adres WYKONAWCY

Dom Pomocy Spotecznej im. J6zefa Zurawia
w Brzozie Krélewskiej

1. Oferuje/oferujemy wykonanie przedmiotu zamowienia wskazany powyzej

za cene Netto ...ceeeceereenene ( podatek VAT ................ ) Brutto: e, zt.

d) inne warunki realizacji ZAMOWIENIA ........cccvecveerieiiecee et e et e
3. Oswiadczam/oswiadczamy, ze:

a) zapoznatem/zapoznali$my sie z opisem przedmiotu zamowienia i nie wnosze do niego

zastrzezen,

b) dysponuje/dysponujemy potencjatem technicznym iosobami zdolnymi do wykonania

przedmiotu zamoéwienia,

c) w razie wybrania naszej oferty zobowigzujemy sie do podpisania umowy na warunkach

zawartych w zapytaniu ofertowym, w miejscu i terminie okreslonym przez Zamawiajgcego.



Zatgcznikami do niniejszego formularza stanowigcymi integralng cze$é¢ oferty sg

4.
wymagane przez Zamawiajgcego nastepujace dokumenty:
SO
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(podpisy i pieczecie oséb upowaznionych do reprezentowania Wykonawcy)



Zatgcznik nr 2

UMOWA Nr ..../2021
Zawarta W dniu ......cccevverenenen. r. pomiedzy,
Nabywca:
Powiatem Lezajskim, ul. M. Kopernika 8, 37-300 Lezajsk, NIP: 816-16-73-228 reprezentowanym
przez Wojciecha Lipifiskiego — Dyrektora Domu Pomocy Spotecznej im. Jozefa Zurawia w Brzézie
Kroélewskiej, 37-307 Brzéza Krélewska 678 na podstawie petnomocnictwa o nr 1/1/2016 z dnia 4
stycznia 2016 roku,

a firma:

reprezentowanym
przez:

zwanym dalej ,Wykonawca”.

W wyniku przeprowadzenia postepowania w sprawie udzielenia zamdwienia publicznego w trybie
zapytania ofertowego na podstawie regulaminu udzielania zamodwien publicznych realizowanych
w Domu Pomocy Spotecznej im. Jézefa Zurawia w Brzdzie Krélewskiej o wartosci
nie przekraczajacej kwoty 130 000,00 ztotych, przeprowadzonego dla zadania: ,Zakup i
sukcesywna dostawa miesa i wedlin dla Domu Pomocy Spotecznej im. Jézefa Zurawia w Brzézie
Krélewskiej w okresie od 01.07.2021 r. do 31.12.2021 r. ”, zostata zawarta umowa o ponizszej tresci:

&1
Zamawiajgcy powierza, a Wykonawca przyjmuje do wykonania dostawy produktéw bedacych
przedmiotem zamoéwienia: mieso i wedliny, zgodne z opisem przedmiotu zamdwienia — zatgcznika
nr 4 do zapytania ofertowego.

§2

1. Odbidr towaru bedzie dokonywany w magazynie zywnosciowym Zamawiajgcego, pod adresem
jego siedziby, w oparciu o ztozone zamdwienie i obowigzujgce normy jakosciowe.

2. Dla okreslenia jakosci odbieranego towaru Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli przez
SANEPID, jakosci surowcéw uzytych do produkcji, stanu sanitarno — higienicznego pomieszczen,
urzadzen i maszyn produkcyjnych, higieny osobistej zatrudnionego personelu, warunkéw
socjalnych, warunkdw magazynowania surowcow i gotowych przetwordéw, sposobu transportu
towaru.

3. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do dokonywania w ciggu trwania umowy poboru préb
dostarczanego towaru oraz ich przebadania na koszt Wykonawcy we witasciwym laboratorium
celem okreslenia zgodnosci towaru z normami jakosciowymi. Dwukrotny negatywny wynik
badanego towaru stanowi podstawe do odstgpienia od umowy przez Zamawiajgcego.

4. Zamawiajgcemu po stwierdzeniu niezgodnosci ilosciowych albo wad jakosciowych w momencie
dostawy, przystuguje prawo odmowy przyjecia zakwestionowanej partii towaru i zgdania
wymiany na towar wolny od wad i zgodny ilosciowo z pierwotnym zamoéwieniem w terminie do
trzech godzin od chwili stwierdzenia nieprawidtowosci w dostawie. Zamienna partia towaru
podlega odbiorowi ilosciowemu i jakosciowemu.

5. W przypadku dostarczenia towaru niezgodnego z zamowieniem lub niewtasciwej jakosci badz
niedostarczenia zamdéwionego towaru a takze nie dokonania niezwtocznej jego wymiany na
towar witasciwy, Zamawiajgcy ma prawo dokonania zakupu zamdwionego towaru w dowolne;j



10.

jednostce handlowej. Koszty powstate z tego tytutu obcigzajg Wykonawce (Wykonawca pokryje
roznice kosztow w zakupie w stosunku do obowigzujgcych wedtug oferty wraz z kosztami
dodatkowymi — np. transportu, zatadunku i roztadunku, ubezpieczenia towaru — jezeli beda
niezbedne dla zrealizowania dostawy).

Jezeli przedstawiciel Wykonawcy nie uzna oceny Zamawiajgcego co do kwestionowane;j ilosci
towaru i jego jakosSci, Zamawiajacy odmdwi przyjecia zakwestionowanej partii i rozpocznie
procedure reklamacyjng na podstawie sporzgdzonego protokotu reklamacyjnego,
powiadamiajgc o tym niezwtocznie Wykonawce.

Jezeli Wykonawca nie uzna reklamacji, Zamawiajgcy ma prawo do pobrania za posrednictwem
SANEPIDU préby towaru i przekazania do zbadania w specjalistycznym laboratorium. Orzeczenie
stanowi ostateczng podstawe do okreslenia jakosci towaru. Koszty badan laboratoryjnych
ponosi strona, ktdéra btednie ocenita jakos¢ towaru.

W przypadku potwierdzenia stusznosci reklamacji zgtoszonej przez Zamawiajgcego, Wykonawca
po uzgodnieniu z Zamawiajgcym, ustali sposéb i termin dostarczenia partii towaru wolnej od
wad w terminie 2 dni od daty wydania orzeczenia w trybie wskazanym w ust.7, bez zgdania
dodatkowych optat z tego tytutu. Dostarczona partia towaru podlega odbiorowi ilosciowemu i
jakosciowemu.

W przypadku braku mozliwosci dostarczenia partii Towaru wolnej od wad Wykonawca zwrdci jego
rownowartos¢ po cenach obowigzujgcych w umowie. W takim przypadku Zamawiajgcy naliczy
kary umowne zgodnie z § 7 umowy.

Jezeli Wykonawca nie uzna reklamacji, Zamawiajagcy moze skierowaé sprawe na droge
postepowania sgdowego.

§3
Termin realizacji przedmiotu umowy ustala sie od dnia 01.07.2021 roku do 31.12.2021 roku.
Szczegdtowe terminy dostaw Zamawiajgcy bedzie podawaé¢ Wykonawcy telefonicznie, faksem
lub za posrednictwem poczty elektroniczne;j.
Dostawy odbywac sie bedg sukcesywnie, na podstawie zapotrzebowania zgdanego asortymentu
towaru ztozonego przez Zamawiajgcego telefonicznie, faksem lub za posrednictwem poczty
elektronicznej.
Jedyna podstawg dokonania kazdej dostawy jest ztozone przez Zamawiajgcego zamowienie.
Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ zamdwiony towar wilasnym specjalistycznym
transportem, na swoj koszt do miejsca wskazanego przez Zamawiajacego.
Zamawiajgcy potwierdzi przyjecie dostawy, co jest podstawg uzyskania zaptaty za dostarczenie
zywnosci ( faktura).
Zakres dostaw bedzie zgodny z opisem przedmiotu zamodwienia zadania stanowigcym zatgcznik
nr 4 zapytania ofertowego.

§4
Wykonawca oswiadcza, ze przedmiot zamdwienia bedzie dostarczany zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.
Wykonawca dostarczy towar zgodnie z opisem przedmiotu zamdwienia zadania zawartego w
formularzu cenowym stanowigcym zatgcznik nr 4 do zapytania ofertowego oraz zgodnie z:

e - ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z
2019 r. poz. 1252 z pdin. zm.) wraz z aktami wykonawczymi, rozporzadzeniami Unii
Europejskiej, w szczegdlnosci rozporzadzeniem (WE) Nr 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku
w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dziennik Urzedowy UE, wydanie specjalne w
jezyku polskim, rozdziat 13, tom 34, str.319),



e - Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25
pazdziernika 2011lr. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnosci ( Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej z 22.11.2011r. Nr 304, str.18)

e - Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi - w sprawie znakowania
poszczegdlnych rodzajéw srodkdw spozywczych ( Dz. U. z 2019 r. ,poz. 754 ).

3. Opakowania jednostkowe oraz zbiorowe, powinny by¢ oznakowane i zawiera¢ informacje
dotyczace m.in.: nazwy i adresu producenta, nazwy dystrybutora, nazwy towaru, jego klasy
jakosciowej, daty produkgcji, terminu przydatnosci do spozycia oraz warunkéw przechowywania.
Opakowania powinny byé wykonane z materiatéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

4. Strony ustalajg, ze jakos¢ towaru odpowiadaé bedzie wymaganiom obowigzujgcych przepiséw,
procedur i Polskich Norm. Wyroby bedg oznaczone zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. Opis
— metka kazdego z dostarczonych wyrobdw powinna mie¢ wyszczegdlniony sktad surowcowy z
okresleniem czynnikéw alergennych.

5. Dowdz towaru nastgpi na koszt i ryzyko Wykonawcy, ubezpieczonym transportem, do
Zamawiajgcego.

6. Wykonawca dostarczy towar transportem przystosowanym do przewozu zywnosci, zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami. Wykonawca zobowigzany jest nalezycie zabezpieczyé towar na czas
przewozu i ponosi odpowiedzialnos$¢ za braki i wady powstate w czasie transportu.

7. Zawartos$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz dozwolonych substancji dodatkowych i substancji
pomagajacych w przetwarzaniu, a takze wymagania mikrobiologiczne muszg by¢ zgodne z
aktualnie obowigzujgcymi przepisami.

8. Wykonawca realizowat bedzie dostawy do Zamawiajgcego w terminach:

-3 razy w tygodniu, w godzinach 7% - 10° wg zgtoszenia Zamawiajacego

9. W wyjatkowych sytuacjach strony umowy dopuszczajg zmiane godziny dostawy po uprzednim
uzgodnieniu telefonicznym pomiedzy Wykonawcg i Zamawiajgcym (dostawy winny by¢
realizowane w godzinach pracy Zamawiajgcego).

10. Wykonawca zobowigzuje sie, na zgdanie Zamawiajgcego do wymiany towaru jednego rodzaju na
inny rodzaj z zachowaniem zasady rownowaznosci i rownowartosci.
§5

1. Ustala sie wartos¢ wynagrodzenia przystugujgcego Wykonawcy za wykonanie przedmiotu
umowy do kwoty
w wysokosci PLN netto, stownie: nalezny podatek VAT wynosi PLN stownie: , warto$é brutto
wynosi PLN, stownie:.

2. Powyisza kwota stanowi wartos¢ catkowitg przedmiotu zamodwienia, obejmujgca
zapotrzebowanie Zamawiajgcego. Zakres przedmiotu zamdwienia Zamawiajgcego stanowi
zatacznik nr 1 do umowy.

3. Ostateczna wartos¢ wynagrodzenia umownego, z zastrzezeniem ust.1, okre$lona bedzie na
podstawie rzeczywistych ilosci dostaw artykutéw spozywczych wedtug cen okreslonych przez
Wykonawce w ofercie.

4, Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwo$¢ zmniejszenia wartosci brutto umowy w trakcie jej
realizacji w zwigzku z rzeczywistym zapotrzebowaniem, a Wykonawcy nie przystuguje z tego
tytutu prawo dochodzenia odszkodowania z tytutu utraconych korzysci.

5. Ustalone wynagrodzenie obejmuje wszelkie koszty Wykonawcy, wraz z kosztami transportu,
zatadunku i roztadunku towardw oraz ewentualnego ubezpieczenia.

6. Ceny jednostkowe towardw przez czas trwania umowy pozostajg niezmienne — z zastrzezeniem
zapisdow § 10 umowy, dopuszczajacych takg zmiane w udokumentowanych przypadkach,
ktérych nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy — bezwarunkowo (np. zmiana
stawki podatku VAT).



Rozliczenia miedzy Zamawiajgcym a Wykonawcg bedg prowadzone w PLN.

§6
Ptatnosc za wykonanie przedmiotu umowy nastgpi przelewem na podstawie faktur czesciowych,
wystawionych przez Wykonawce.
W zwigzku z centralizacjg VAT-u faktury nalezy wystawiaé na:

Nabywca:

Powiat Lezajski

ul. Kopernika 8

37-300 Lezajsk

NIP: 816 -16 -73 -228

Odbiorca:

Dom Pomocy Spotecznej im. Jézefa Zurawia w Brzézie Krélewskiej
37-307 Brzéza Krolewska 678

Uwaga!
Wszystkie faktury nalezy przesytaé, sktadaé w Domu Pomocy Spotecznej im. Jozefa Zurawia w
Brzézie Krolewskiej z siedziba: Brzéza Krélewska 678

Wynagrodzenie przystugujace wykonawcy bedzie regulowane w ciggu 21 dni od dnia otrzymania
faktury przez Zamawiajacego.

§7
Z tytutu niewykonania lub nienalezytego wykonania umowy stronom przystugujg kary umowne.
Wykonawca zaptaci Zamawiajagcemu kare umowng w wysokosci 20% wartosci brutto umowy
zamoéwienia okreslonej w § 5 ust.1, gdy Zamawiajacy odstgpi od umowy z powodu okolicznosci,
za ktore odpowiada Wykonawca,
Zamawiajgcy zapfaci kary umowne w przypadku odstgpienia od umowy z przyczyn lezgcych po
stronie Zamawiajgcego w wysokosci 20% wartos$ci brutto umowy okreslonej w § 5 ust.1,
pomniejszonej o wartosc zrealizowanych dostaw, z wyjatkiem wystgpienia sytuacji, o ktérych
mowa w art.145 ustawy Prawo zaméwien publicznych.
Jezeli szkoda spowodowana niewykonaniem lub nienalezytym wykonaniem umowy przekroczy
warto$¢ naliczonych kar umownych, Zamawiajagcy ma prawo 23da¢ odszkodowania
uzupetniajgcego na zasadach okreslonych w Kodeksie Cywilnym.
Wykonawca nie bedzie mdgt zwolni¢ sie od odpowiedzialnosci wzgledem Zamawiajgcego w
sytuacji, gdy niewykonanie lub nienalezyte wykonanie umowy przez Wykonawce byto
nastepstwem niewykonania lub nienalezytego wykonania zobowigzan wobec Wykonawcy przez
jego podwykonawcow.
W przypadku:
- 3 krotnego powtdrzenia sie opdznienia w dostawach,
- 3 krotnego dostarczenia produktéw niespetniajgcych wymogdw ilosciowych
- 2 krotnego dostarczenia produktéw niespetniajagcych wymogdw jakosciowych
Zamawiajgcy bedzie miat prawo rozwigza¢ umowe ze skutkiem natychmiastowym i zgda¢ od
Wykonawcy kary umownej w wysokosci 20% wartosci brutto umowy okreslonej w § 5 ust.1.
Wykonawca wyraza zgode na potracenie kar umownych z przystugujagcego mu wynagrodzenia z
tytutu zrealizowanych dostaw.

§8
Zamawiajgcemu przystuguje prawo odstgpienia od umowy z winy Wykonawcy ze skutkiem
natychmiastowym — w przypadku:



1)

2)

1) trzykrotnego niedotrzymania terminéw dostaw przez Wykonawce — po wystgpieniu 3
zdarzenia;

2) trzykrotnego dostarczenia towaru z brakami iloSciowymi — po wystgpieniu 3 zdarzenia;

3) dwukrotnego naruszenia norm jako$ciowych dostarczanego towaru — po wystgpieniu 2
zdarzenia.

W razie zaistnienia istotnej zmiany okolicznosci powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy w

interesie publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia niniejszej umowy,

Zamawiajgcy moze odstgpi¢ od umowy w terminie 30 dni od powziecia wiadomosci o tych

okolicznosciach. W takim wypadku Wykonawca moze zgda¢ jedynie wynagrodzenia naleznego

mu z tytutu wykonania czesci umowy.

W przypadku odstgpienia od umowy, Strony umowy sporzadzajg w terminie 2 dni od daty

odstgpienia, protokét wykonanych dostaw, ktéry stanowié bedzie w tym przypadku podstawe

do ostatecznego rozliczenia zamdwienia.

Odstgpienie od umowy moze nastgpi¢ wytgcznie w formie pisemnej wraz z podaniem

uzasadnienia.

Poza przypadkami, o ktdrych mowa powyzej Zamawiajgcemu przystuguje prawo odstgpienia od

umowy, jezeli:

1) wobec Wykonawcy zostanie zgtoszony wniosek o upadtosé, uktad lub wszczeta zostanie
procedura likwidacyjna,

2) zostanie wydany nakaz zajecia majatku Wykonawcy,

3) Wykonawca nie rozpoczat realizacji przedmiotu umowy bez uzasadnionych przyczyn, albo
nie kontynuuje jej pomimo wezwania Zamawiajgcego ztozonego na pismie.

§9
Wykonawca powierza, zgodnie ze ztozong ofertg, realizacje czesci przedmiotu umowy, o ktérej
mowa w § 1
W zakresie ... m———— Podwykonawcy(om): wrmerrermereeees

Wykonawca jest odpowiedzialny jak za wfasne, zachowanie, dziatania i zaniechania oséb, z
ktérych pomocg wykonuje przedmiot umowy.

§10

Strony mogg dokonywac istotnych zmian postanowien zawartej umowy w stosunku do tresci
oferty w przypadkach i na warunkach przewidzianych w zapytaniu ofertowym.

Wszelkie zmiany tresci umowy mogg by¢ dokonywane wytacznie w formie aneksu podpisanego
przez obie strony, pod rygorem niewaznosci. Zmiana postanowien zawartej umowy moze nastgpic
za zgodga obu stron wyrazong na pisSmie, w formie aneksu do umowy, pod rygorem niewaznosci
takiej zmiany.

§11

We wszystkich sprawach nie uregulowanych w niniejszej umowie zastosowanie majg przepisy Kodeksu
cywilnego i ustawy Prawo zaméwien publicznych oraz aktéw wykonawczych w zakresie udzielania
zamoéwien publicznych.

§12

Ewentualne spory wynikte z niniejszej umowy strony poddadzg rozstrzygnieciu sgdu wtasciwego
miejscowo dla siedziby Zamawiajgcego.



§13
Umowe sporzadzono w trzech jednobrzmigcych egzemplarzach, w tym dwa egzemplarze umowy dla
Zamawiajgcego oraz jeden egzemplarz umowy dla Wykonawcy.

Integralng cze$¢ Umowy stanowi zatgcznik:
- Formularz cenowy Wykonawcy

ZAMAWIAJACY: WYKONAWCA:



Zatgcznik nr 3

Informacja dotyczaca przetwarzania danych osobowych
zwigzanych z postepowaniem o udzielenie zamoéwienia publicznego
nieprzekraczajacego kwoty 130 000 ztotych

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku
z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz
uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzgdzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119
z 04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO”, informuije sie, ze:

» Administratorem danych osobowych jest Dom Pomocy Spotecznej im. Jézefa Zurawia
w Brzozie Krélewskiej.

= Kontakt z Inspektorem Ochrony Danych mozliwy jest pod adresem email:
iod@starostwo.lezajsk.pl

= Dane osobowe przetwarzane bedg w celu przeprowadzenia zamdéwienia oraz zawarcia
i realizacji umowy (w przypadku gdy oferta bedzie najkorzystniejsza) na podstawie:
1) art. 6 ust. 1 lit. c RODO - przetwarzanie jest niezbedne do wypetnienia obowigzku
prawnego cigzgcego na administratorze w zwigzku z udzielaniem zaméwien do ktérych
nie majg zastosowania przepisy ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo zamdwien
publicznych, w tym udzielanych zgodnie z Regulaminem udzielania zamédwien
publicznych realizowanych w Domu Pomocy Spotecznej im. Jézefa Zurawia w Brzdzie
Krolewskiej o wartosci nie przekraczajgcej kwoty 130 000,00 ztotych oraz w zwigzku
z ustawa z dnia 23 kwietnia 1964 r. — Kodeks cywilny;
2) art. 6 ust. 1 lit. b RODO - przetwarzanie jest niezbedne do wykonania umowy, ktérej
strong jest osoba, ktérej dane dotyczg, lub do podjecia dziatan na zgdanie osoby, ktérej
dane dotyczg, przed zawarciem umowy.

= QOdbiorcami danych osobowych bedg osoby lub podmioty, ktérym udostepniona
zostanie (zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa) dokumentacja zamowienia
oraz inne podmioty upowaznione na podstawie przepiséw ogdlnych

= Dane osobowe bedg przetwarzane na podstawie przepiséw prawa, przez okres
niezbedny do realizacji celéw przetwarzania, lecz nie krécej niz przez okres wskazany
w przepisach o archiwizacji

= QOsoba, ktérej dane dotyczg ma prawo dostepu do swoich danych osobowych, ich
sprostowania lub prawo zgdania od administratora ograniczenia przetwarzania

=  Osoba, ktérej dane dotyczg ma prawo whniesienia skargi do organu nadzorczego ktérym
jest Prezes Urzedu Ochrony Danych Osobowych (na adres: Urzad Ochrony Danych
Osobowych, ul. Stawki 2, 00-193 Warszawa)

= Podanie danych osobowych jest obowigzkowe, bez ich podania nie bedzie mozliwe
wziecie pod uwage przedstawione] oferty oraz zawarcie i realizacja umowy, jezeli
oferta bedzie najkorzystniejsza;

= Dane osobowe nie bedg wykorzystywane do zautomatyzowanego podejmowania
decyzji, w tym profilowania, o ktérym mowa w art. 22 ust. 1i 4 RODO.


mailto:iod@starostwo.lezajsk.pl

Formularz Cenowy

Zatgcznik nr 4

Lp.

Opis przedmiotu zaméwienia

llos$é w
kg

cena
jednostk.
netto w
zt

Wartosé
netto w
zt

Stawka
VAT 5%
w zt

Wartos¢
brutto w
zt

2

4

Baleron wieprzowy wedzony, mieso
wieprzowe min. 88% wedzonka z
peklowanych karczkéw wp., bez kosci,
wedzona, parzona, bez ostonki, barwa od
brazowej do ciemnowi$niowej, na przekroju
barwa ciemnorézowa - dopuszczalna rézowa
opalizujaca, ttuszczu biata, uktad miesni
naturalny wiasciwy dla tego elementu,
konsystencja miekka, rozciggliwa, smak i
zapach charakterystyczny dla wedzonek z
miesa peklowanego, wedzonego i parzonego,
wedzenie wyraznie wyczuwalne, smak w
miare stony, na przekroju uktad miesa
wiasciwy dla mieénia karkéwki przerosnietej
tluszczem,

17

Baton drobiowy parzony min. 70% miesa
drobiowego

Boczek faszerowany wedzonka wieprzowa,
parzona, wyczuwalny intensywny zapach
wedzenia oraz przyprawy

Boczek gotowany wedzony bez zeberek min.
75,6%, wieprzowiny - wedzonka z
peklowanego boczku wieprzowego bez skéry,
wedzona, parzona, poéttrwata, ksztatt zblizony
do prostokata, barwa miesa rézowa, ttuszczu
biata, na boku widoczny przerost miesa, smak
i zapach charakterystyczny dla wedzonek z
miesa peklowanego, wedzonego i parzonego
w miare stony, zapach wedzenia lekko
wyczuwalny. (pakowany prézniowo)

20

Boczek wedzony bez zeberek, min. 75,6 %
wieprzowiny - wedzonka z peklowanego
boczku wieprzowego, wedzona, parzona,
pottrwata, ksztatt zblizony do prostokata,
barwa miesa rézowa, ttuszczu biata, na boku
widoczny przerost miesa, smak i zapach
charakterystyczny dla wedzonek z miesa
peklowanego, wedzonego i parzonego w
miare stony, zapach wedzenia lekko
wyczuwalny. (pakowany prézniowo)

20

Cwiartka z kurczaka - mieso swieze o jasnej
barwie. Nie dopuszcza sie krwawych
wylewodw. Skoéra czysta, pozbawiona resztek
pierza. Schtodzone do temp. 1-2 stopni C.

35




Filet z piersi indyka swiezy - migso piersi bez
skory, kosci.Mieso przerosniete btonami i
sciegnami oraz niewielka iloscig ttuszczu.
Barwa potyskujaca jasna do ciemnoczerwona.
Ttuszcz biaty do jasnozéitego. Schtodzone w
temp. 0-2 stopni C.

10

Filet wedzony z indyka - pier$ z indyka, nie
rozdrobnione, w catosci, poddane parzeniu,
suszeniu, wedzeniu

18

Filet z piersi kurczaka swiezy piersi bez skory -
mieso uzyskane z tuszki kurczat, miesnie
piersiowe, pojedyncze, pozbawione skory,
kosci, obojczyka, barwa i zapach
charakterystyczny dla miesni piersiowych, nie
dopuszcza sie wylewéw krwawych,
schfodzone w temperaturze od -12C do 22C,

145

10

Kurczak gotowany

11

Golonka wieprzowa swieze, ze skora,
oczyszczone, bez przekrwien

20

12

gulasz angielski - konserwa sterylizowana,
mielonka wieprzowa, zawartos¢ miesa
min.92%

13

Karkéwka wieprzowa bez kosci 100% mieso
wieprzowe pochodzace z klas EUROP, odcieta
z odcinka szyjnego, gtdwne miesnie szyi i
cze$¢ miesnia najdtuzszego grzbietu, zapach
swoisty dla miesa Swiezego wieprzowego,
bez zanieczyszczehh mechanicznych i
organicznych, schfodzone w temperaturze od
02 do 49C,

20

14

Kaszanka - Swieza, parzona, wyprodukowana
z podrobdéw wieprzowych, miesa, ttuszczu, z
dodatkiem krwi, kaszy i przypraw (dobrze
wymieszane sktadniki), w ostonce naturalne;j.

28

15

Keski piwne - wedzone kawatki kurczaka

16

Kietbasa grilowa - lekko wedzona, parzona
wyprodukowana z surowcow wieprzowych i
drobiowych

20

17

Kietbasa kminkowa - wieprzowa 75% miesa z
dodatkiem przypraw naturalnych. Kietbasa
wedzona, parzona, w ostonce biatkowej.
Wyczuwalny i widoczny kminek

18

Kietbasa krakowska parzona swieza 70%
miesa, wieprzowo- wotowa, grubo
rozdrobniona, sktadniki rownomiernie
roztozone, batony w ostonce sztucznej, $cisle
przylegajacej do farszu, skérka tatwo sie
Sciggajaca, wianuszki, poddana parzeniu,

20

19

Kietbasa lenczowa, prasowana, swieza
wieprzowa, skfadniki drobno rozdrobnione,
dobrze wymieszane, z dodatkiem przypraw,




batony w ostonce sztucznej, poddana
parzeniu

20

Kietbasa parowkowa wieprzowa swieza,
sktadniki drobno rozdrobnione, dobrze
wymieszane, z dodatkiem przypraw, w
ostonce sztucznej, $cisle przylegajacej do
farszu, batony poddane wedeniu, parzeniu,
suszeniu.

21

Kietbasa pieczona z indyka z dodatkiem
przypraw naturalnych. Kietbasa wedzona,
pieczona

22

kietbasa podlaska srednio rozdrobniona,
ostonka naturalna, min. 70 % miesa wp. bez
widocznych oznak ttuszczu, wyczuwalny smak
i zapach miesa oraz przypraw

23

Kietbasa podwawelska mieso wieprzowe
(54,9%),mieso oddzielone mechanicznie z
indyka, bez widocznych oznak ttuszczu,
srednio rozdrobnione, ostonka naturalna,
wyczuwalny smak i zapach miesa oraz
przypraw

24

Kietbasa szynkowa swieza wieprzowa 80%
miesa, chuda grubo rozdrobniona, sktadniki
ronomiernie roztozone, bez wycieku wody,
batony w ostonce biatkowej, scisle
przylegajacej do farszu, poddana parzeniu,
skoérka tatwo sie Sciggajaca.

35

25

kietbasa slgska wieprzowa min. 60% miesa,
srednio rozdrobniona, wedzona, parzona
produkowana w ostonkach naturalnych

40

26

Kietbasa wiejska srednio rozdrobniona,
ostonka naturalna, min. 70 % miesa wp. bez
widocznych oznak ttuszczu, wyczuwalny smak
i zapach miesa oraz przypraw. (pakowana
prézniowo)

17

27

Kietbasa wiejska drobiowa-wedzona,
pieczona, srednio rozdrobniona. (pakowana
prézniowo)

40

28

Kietbasa zwyczajna wieprzowa swieza, typu
zwyczajna lub réwnowazna, cienka, sktadniki
srednio rozdrobnione, dobrze wymieszane z
dodatkiem przypraw, z matg iloscig ttuszczu,
w ostonce naturalnej $cisle przylegajacej do
farszu, poddana suszeniu, wedzeniu,
parzeniu, skdrka tatwo sie Sciggajaca.
(pakowana prézniowo).

40

29

Kietbasa zywiecka swieza, wieprzowo-
wotowa, sktadniki sSrednio rozdrobnione,
dobrze wymieszane, z dodatkiem przypraw,
w ostonce sztucznej, Sciste przylegajacej do
farszu, skérka tatwo sie sciggajaca, wianuszki,
batony poddane parzeniu, suszeniu




30

Kosci pokrzeptowe wieprzowe (porabane)

200

31

Kosci wedzone wieprzowe

32

Kurczak swiezy - kosciec kurczaka odpowiedni
bez znieksztatcen , zwtaszcza mostek. Barwa
skory i ttuszczu biato kremowa. Tuszka nie
moze mie¢ uszkodzen naskadrka ani skéry.
Skrzydta i nogi nie mogg by¢ ztamane, czy
zwichniete. Skéra na catej powierzchni
powinna by¢ czysta, pozbawiona resztek
pierza. Tuszka schtodzona w temp. 1-2 stopni
C.

37

33

topatka wieprzowa bez kosci - cze$¢ miesa
wykrojona z przedniej cze$ci tuszy. Warstwy
miesni Sredniej grubo$ci poprzerastane
tkanka taczna. Barwa miesa rézowa do
rézowo-czerwonej. Schfodzone w temp. 0-2
stopni C.

14

34

Mieso mielone wieprzowe 100% mieso
wieprzowe, mielonka surowa 100%, nie
wiecej niz 30% ttuszczu wieprzowego

60

35

Mieso mielone wieprzowo - wotowe - Mieso
mielone surowe z fopatki wieprzowej min
79% i wotowiny min 20%, zawartos¢ ttuszczu
nie wiecej niz 20%

40

36

Mieso gulaszowe drobiowe swieze

37

Kietbasianka, stoik 500g

20

38

Paluszki grillowe

39

Migso wotowe b/kosci surowa mtoda, bez
ttuszczu o barwie miesnia-jasnoczerwonej,
nie przerosnieta zytami

40

Mortadela swieza wieprzowa, z dodatkiem
przypraw, homogenizowana, w oslonce
sztucznej Scisle przylegajacej do farszu,
batony poddane parzeniu

41

Nogi wieprzowe- surowe. Skéra na nogach o
barwie kremowej. Mieso jest kremowo-z6tte
z elementami rézowymi. Otoczone s3 miesem
i warstwa skory

20




42

ogondéwka - min. 75,6%, miesa wp,
wedzonka z peklowanego zespotu migsni
posladkowych wp. oraz zakonczenia migsnia
najdtuzszego grzbietu i miesnia dwugtowego
uda wraz z okrywa ttuszczowg bez skory,
wedzona, parzona, poéttrwata, ksztait
nieforemnego sptaszczonego stozka, barwa
powierzchni rézowa z odcieniem czerwonym
na przekroju rézowa - barwa ttuszczu biata,
konsystencja do$¢ miekka, zwigzanie dobre,
smak i zapach charakterystyczny dla miesa
peklowanego, surowego, wedzonego i
parzonego,

14

43

Paluszki grilowe z miesa wieprzowego z
dodatkiem naturalnych przypraw

44

parowka cieleca cienka sktadniki drobno
rozdrobnione, dobrze wymieszane, z
dodatkiem przypraw, w oslonce naturalnej,
Scisle przylegajacej do farszu, poddana
wedzeniu, suszeniu, parzeniu

45

parowka drobiowa cienka min.70% miesa
drobiowego i tluszczu drobiowego
homogenizowana, w ostonce sztucznej @ 15
mm, drobno rozdrobniona, konsystencja dos¢
Scista, barwy rézowej na przekroju jasno
rézowa, smak i zapach charakterystyczny dla
kietbasy z miesa peklowanego, wedzonej i
parzonej po podgrzaniu soczysta z lekkim
wyczuciem przypraw i wedzenia,

40

46

paréwka wieprzowa 83% miesa, cienka

47

paréwka wieprzowa cienka min.70% miesa
wieprzowego i ttuszczu wieprzowego
homogenizowana, w ostonce sztucznej @ 15
mm, drobno rozdrobniona, konsystencja dos¢
Scista, barwy rézowej na przekroju jasno
rézowa, smak i zapach charakterystyczny dla
kietbasy z miesa peklowanego, wedzonej i
parzonej po podgrzaniu soczysta z lekkim
wyczuciem przypraw i wedzenia,

48

Pasztet drobiowy pieczony typu wiejski lub
rownowazny, wyprodukowany z podrobéw
miesa drobiowego, ttuszczu i przypraw,
powierzchnia pasztetu zapieczona, pieczona
w aluminiowych foremkach

20

49

Pasztetowa drobiowa - podroby drobiowe,
mieso odkostniona oddzielone mechanicznie
z indyka, kurczaka, 11%,watroba z kurczat
9,5%, skorki kurczece, 7% ttuszcz wieprzowy,
skoérki wieprzowe gotowane,




50

pieczen rzymska produkt z mielonego miesa
wieprzowego

nie mniej niz 58 %, sSrednio rozdrobniona,
parzona, powierzchnia lekko pofalowana z
widoczng posypka, pakowana w foremki

13

51

Pieczen wegierska produkt wieprzowy,
blokowy

52

Poledwica krélewska drobiowa- Wedlina o
tagodnym smaku wyprodukowana z
najwyiszej jakosci miesa kurczaka, mieso z
kurczaka min.78%,

40

53

Poledwica sopocka min. 85 % miesa
wieprzowego, bez widocznych oznak ttuszczu,
z peklowanej poledwicy wieprzowej,
wedzona i parzona, barwa wedzenia jasno
brazowa z odcieniem ztocistym

20

54

Porcje rosotowe - Swieze tuszki kurczaka,
barwa miesnia rézowa

20

55

Przysmak szynkowy - Produkt blokowy
wieprzowy Srednio rozdrobniony, parzony, w
ostonce niejadalnej

20

56

salceson z indyka - Mieso z indyka, batony we
folii, parzony, z matj iloscia galarety, bez
chrzastek,

20

57

Schab bez kosci mieso wieprzowe
pochodzace z klas EUROP, odcinek piersiowo-
ledzwiowy bez stoniny, miesien najdtuzszy
grzbietu, wielodzielny, kolczysty i ledzwiowy
wiekszy, barwa jasno do ciemnorézowej,
zapach swoisty dla migsa swiezego
wieprzowego, bez zanieczyszczen
mechanicznych i organicznych, schtodzone w
temperaturze od 02 do 42C,

120

58

Schab pieczony- wieprzowy nacierany
naturalnymi przyprawami i peczony

15

59

Schab pieczony z czosnkiem -wieprzowy

15

60

Serdelki drobiowe- Produkt
homogenizowany, drobiowy

61

Smalec wieprzowy - $wiezy, pakowany w
batony foliowe o wadze do 1kg, o
konsystencji statej, miekkiej, smarownej, o
barwie biatej z odcieniami kremowym lub
jasorézowym

62

Szynka b/k kulka mieso $wieze - migso
wykrojone z tylnych nég tuszy wieprzowe;j.
Mieso o strukturze delikatnej, drobno
widknistej z wyraznie zaznaczonymi paczkami
mies$ni okolone rézowym do
jasnoczerwonego. Schtodzone w temp. 0-2
stopni C.

30




63

Szynka drobiowa - wyprodukowana z miesa
drobiowego z kurczaka min. 70.2%, sktadniki
grubo rozdrobnione, rwnomiernie
roztozone, z dodatkiem przypraw, substancji
dodatkowych, w ostonce sztucznej scisle
przylegajacej do farszu, poddana parzeniu,
waga produktu netto, bez opakowania.

14

64

Szynka konserwowa - mieso wieprzowe min.
45,1% , parzona, mieso wieprzowe,
prasowana z dodatkiem przypraw, migso
grubo rozdrobnione,

16

65

Szynka mielona drobiowa w ostonce
sztucznej $cisle przylegajacej do farszu,
poddana parzeniu,

66

Szynka wedzona wieprzowa typu wiejska lub
rownowazna mieso nie rozdrabniane z
jednostronng okrywa ttuszczowg (nie
popekana) przewigzana przedza
wedliniarska, o konsystencji soczystej i
kruchej

20

67

Szynka wiejska gotowana min. 80 % miesa
wp wedzonka z gérnej czesci szynki wp. bez
kosci i skory, peklowana, wedzona,
gotowana, w ksztatcie nieforemnego walca
lub okragta, na przekroju rézowa, uktad
miesni zgodny z budowg anatomiczna szynki,
zapach i smak charakterystyczny dla szynki
gotowanej, peklowanej, wedzonej, smak
umiarkowanie stony, wedzenie wyczuwalne,
produkt soczysty bez widocznego wycieku,

17

68

Szynka z indyka - sktadniki grubo
rozdrobnione r6wnomiernie roztozone, z
dodatkiem przypraw, w oslonce sztucznej
Scisle przylegajacej do farszu, poddana
parzeniu.

10

69

szynka z lisciem laurowym Migso wieprzowe
min. 81% nie rozdrobnione z dodatkiem
przypraw o konsystencji soczystej i kruchej,
niedopuszczalny wyciek solanki po
przekrojeniu

70

Udka z kurczaka - element uzyskany z dolnej
¢wiartki tuszki. Mie$nie udowe dobrze
wyksztatcone o barwie i zapachu
charakterystycznym dla miesni udowych
drobiowych. Nie dopuszcza sie krwawych
wylewdw. Skdra czysta, pozbawiona resztek
pierza. Schtodzone do temp. 1-2 stopni C.

160

71

Watroba drobiowa mieso $wieze rézowe

50

72

Zeberka paski - element przedniej tuszy, pasy
zeber pokryte cienka warstwg miesni,
poprzerastane powieziami i ttuszczem.
Widkna cienkie miekkie i soczyste.

20




Zeberka wedzone - wieprzowe, wedzone i

73
parzone. 3
Podudzie z kurczaka (patka). Miesnie udowe
dobrze wyksztatcone o barwie i zapachu

74 charakterystycznym dla miesni udowych

drobiowych. Nie dopuszcza sie krwawych
wylewodw. Skéra czysta, pozbawiona resztek
pierza. Schfodzone do temp. 1-2 stopni C. 80

Razem:

Wszystkie produkty spozywcze muszg byé wysokiej jakosci (klasa/gatunek 1), bez uszkodzen z
okresami waznosci odpowiednimi dla danego asortymentu, przewozone w odpowiednich
pojemnikach zamknietych odpowiadajgcych systemowi HACCP. Dostarczony towar musi by¢ w
oryginalnych opakowaniach z widoczg etykietg produktu — zawiarajgcg dane tj: proucent, data
przydatnosci do spozycia, sktad produktu i warunki przechowywania. Wymagania jakosciowe:
smak i zapach charakterystyczny dla w/w artykutow, o dobrej jakos$ci i dobrych walorach
smakowych, bez obcych posmakéw i zapachdw; przy produktach sypkich tj. przyprawy, zupy
,budynie itp. wymagana konsystencja sypka, nie zlepiajgca sie lub zbrylona - wilgotna. Cech
dyskwalifikujgce towar to obce posmaki, zapachy, smak, gorzki, mocno kwasny, stony, stechty,
mdty; zanieczyszczenia mechaniczne, organiczne; objawy plesnienia, psucia; uszkodzenia
mechaniczne, zdeformowane zgniecione, porozrywane; obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych,
oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan. Zamawiajacy zastrzega, ze wilekosé
przedmiotu zamdwienia - ilosci produktow w poszczegdlnych pozycjach moze ulec zmianie.
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(podpisy i pieczecie oséb upowaznionych do reprezentowania Wykonawcy)




